	UPROSZCZONA OFERTA REALIZACJI ZADANIA PUBLICZNEGO

	POUCZENIE co do sposobu wypełniania oferty:
Ofertę należy wypełnić wyłącznie w białych pustych polach, zgodnie z instrukcjami umieszczonymi przy poszczególnych polach
oraz w przypisach.
Zaznaczenie gwiazdką, np.: „pobieranie*/niepobieranie*” oznacza, że należy skreślić niewłaściwą odpowiedź, pozostawiając
prawidłową. Przykład: „pobieranie*/niepobieranie*”.
I. Podstawowe informacje o złożonej ofercie

	1. Organ administracji publicznej,
do którego adresowana jest oferta
	Wójt Gminy Opinogóra Górna

	2. Rodzaj zadania publicznego1)
	Zadania w zakresie działalności wspomagającej rozwój wspólnot i  społeczności lokalnych, podnoszenia poziomu edukacji, nauki i kultury, w tym w zakresie promowania tradycji kulinarnych.

	II. Dane oferenta(-tów)

	1. Nazwa oferenta(-tów), forma prawna, numer w Krajowym Rejestrze Sądowym lub innej ewidencji, adres siedziby, strona
www, adres do korespondencji, adres e-mail, numer telefonu

	Koło Gospodyń Wiejskich w Sosnowie
Adres: Sosnowo 9, 06-406 Opinogóra Górna
Nr krajowego Rejestru Kół Gospodyń Wiejskich – 1402070001
Adres e-mail: maria.kolakowska2spoko.pl, tel 516989811
Danutajakubiak28gmail.com, tel. 512425693

	2. Dane osoby upoważnionej do składania
wyjaśnień dotyczących oferty (np. imię i nazwisko,
numer telefonu, adres poczty elektronicznej)
	Maria Kołakowska, tel. 516989811
Danuta Jakubiak, tel. 512425693 

	III. Zakres rzeczowy zadania publicznego

	1. Tytuł zadania publicznego 
	„Tradycja i nowoczesność– wspólne warsztaty kulinarne”.

	2. Termin realizacji zadania publicznego2)
	Data
rozpoczęcia 
	16.11.2026
	Data 
zakończenia 
	30.12.2026

	3. Syntetyczny opis zadania (wraz ze wskazaniem miejsca jego realizacji) 

	Zadanie będzie polegało na organizacji warsztatów kulinarnych dla mieszkańców, obejmujących naukę tradycyjnego wyrobu wędlin oraz wypieku pizzy. Warsztaty zostaną przeprowadzone przez członkinie Koła w Sosnowie i będą skierowane do dwóch grup uczestników, liczących po 20 osób, co pozwoli na udział łącznie 40 mieszkańców.
Podczas warsztatów uczestnicy będą mieli okazję poznać tajniki przygotowywania tradycyjnych wędlin, wykorzystywanych dawniej w gospodarstwach wiejskich, a także wspólnie przygotować pizzę z różnorodnymi dodatkami, w tym z lokalnymi produktami. Spotkanie będzie okazją do wymiany doświadczeń kulinarnych między pokoleniami, pielęgnowania lokalnych tradycji oraz poznawania nowych smaków.
Głównym celem zadania jest aktywizacja seniorów poprzez udział we wspólnych warsztatach kulinarnych łączących tradycyjne smaki z nowoczesnymi inspiracjami. Spotkanie będzie okazją do rozwijania zainteresowań kulinarnych, zdobywania nowych doświadczeń, wymiany pomysłów oraz wspólnego przygotowywania potraw. Warsztaty stworzą przestrzeń do integracji, budowania relacji międzyludzkich i aktywnego spędzania czasu w miłej atmosferze.
Realizacja zadania przyczyni się do wzmacniania więzi społecznych, promowania aktywności lokalnej społeczności oraz zachowania tradycyjnych umiejętności związanych z przygotowywaniem żywności. Zaangażowanie członkiń Koła w Sosnowie umożliwi wykorzystanie ich wiedzy i doświadczenia na rzecz mieszkańców oraz integracji lokalnego środowiska.


	_____________________________
1) Rodzaj zadania zawiera się w zakresie zadań określonych w art. 4 ustawy z dnia 24 kwietnia 2003 r. o działalności pożytku
publicznego i o wolontariacie (Dz. U. z 2018 r. poz. 450, z późn. zm.).
2) Termin realizacji zadania nie może być dłuższy niż 90 dni.

	
 4. Opis zakładanych rezultatów realizacji zadania publicznego

	Nazwa rezultatu
	Planowany poziom osiągnięcia
rezultatów (wartość
docelowa)
	Sposób monitorowania rezultatów / źródło
informacji o osiągnięciu wskaźnika

	przeprowadzenie 2 warsztatów kulinarnych
	40 osób
	zdjęcia

	

	5. Krótka charakterystyka Oferenta, jego doświadczenia w realizacji działań planowanych w ofercie oraz zasobów, które będą
wykorzystane w realizacji zadania 


	Koło posiada doświadczenie w organizacji różnego rodzaju warsztatów i spotkań dla mieszkańców, w tym działań promujących zarówno tradycyjne jak i nowoczesne metody przygotowywania żywności.
Członkinie Koła chętnie dzielą się swoją wiedzą i  umiejętnościami, przekazując receptury oraz praktyczne wskazówki dotyczące przygotowywania domowych wyrobów. Są również otwarte na współpracę z innymi kołami gospodyń wiejskich, samorządem gminnym oraz lokalną społecznością, a także aktywnie reprezentują gminę podczas różnorodnych wydarzeń.
W ramach realizacji zadania członkinie Koła wykorzystają swoje doświadczenie, wiedzę i umiejętności do przeprowadzenia warsztatów wędliniarskich oraz warsztatów pieczenia pizzy dla dwóch grup mieszkańców,
liczących po 20 osób. Uczestnicy będą mieli możliwość zdobycia praktycznych umiejętności związanych z przygotowywaniem wędlin  i  wypiekiem pizzy, a także poznania sprawdzonych metod i receptur.
Koło dysponuje zasobami rzeczowymi niezbędnymi do realizacji zadania, w tym wędzarnią, mieszarką, nadziewarką które mogą zostać wykorzystane podczas części wędliniarskiej warsztatów. Realizacja zadania będzie również możliwa dzięki zaangażowaniu członkiń Koła oraz wykorzystaniu miejsca udostępnionego  przez samorząd gminny.
Posiadane doświadczenie, zaplecze sprzętowe oraz aktywność członkiń Koła pozwolą na sprawną realizację zaplanowanych działań, upowszechnianie tradycji kulinarnych oraz integrację mieszkańców Gminy Opinogóra Górna.




	IV. Szacunkowa kalkulacja kosztów realizacji zadania publicznego

	
	Lp.
	Rodzaj kosztu
	Wartość
PLN
	Z dotacji
	Z innych
źródeł
	

	
	1.
	 zakup produktów, materiałów, wydruk przepisów
	4 000,00
	
	
	

	
	2.
	
	
	
	
	

	
	Suma wszystkich kosztów realizacji zadania
	4 000,00
	3 000,00
	1000,00
	

	V. Oświadczenia
Oświadczam(-my), że:
1)	proponowane zadanie publiczne będzie realizowane wyłącznie w zakresie działalności pożytku publicznego oferenta(-tów);
2)	pobieranie świadczeń pieniężnych będzie się odbywać wyłącznie w ramach prowadzonej odpłatnej działalności pożytku publicznego;
3)	oferent* / oferenci* składający niniejszą ofertę nie zalega(-ją)* / zalega(-ją)* z opłacaniem należności z tytułu zobowiązań  podatkowych;
4)	oferent* / oferenci* składający niniejszą ofertę nie zalega(-ją)* / zalega(-ją)* z opłacaniem należności z tytułu składek na  ubezpieczenia społeczne;
5)	dane zawarte w części II niniejszej oferty są zgodne z Krajowym Rejestrem Sądowym* / inną właściwą ewidencją*;
6)	wszystkie informacje podane w ofercie oraz załącznikach są zgodne z aktualnym stanem prawnym i faktycznym;
7)	w zakresie związanym ze składaniem ofert, w tym z gromadzeniem, przetwarzaniem i przekazywaniem danych osobowych, a także wprowadzaniem ich do systemów informatycznych, osoby, których dotyczą te dane, złożyły stosowne oświadczenia zgodnie z przepisami o ochronie danych osobowych. 

	
	..............................................................................
	
	Data .......................................................

	
	..............................................................................
	
	

	
	..............................................................................
	
	

	
	(podpis osoby upoważnionej lub podpisy
osób upoważnionych do składania oświadczeń
woli w imieniu oferentów)
	
	

	
	
	
	

	
	
	



